FESTIN MENU | BUFFET FROIDS DES FETES 2023
ROYAL

AMUSE-BOUCHE

Marinades
Bouquet de crudités
Plateau de fromages et raisins

SALADES | 3 choix

Salade du chef

Salade de légumes croquants a l'italienne

Salade de chou crémeuse

Salade de pommes de terre a I'ancienne

Salade de fusilli au basilic et zeste de citron

Salade de couscous méditerranéenne

Salade de betteraves vinaigrette aux graines de pavot

Salade d’épinards a I'orientale

Salade César | extra 0,75 $/pers.

Salade tomates cerises, épinards et bocconcinis balsamique | extra 0,75 S/pers.
Salade de brocoli, fromage cheddar, bacon et canneberges | extra 0,75 $/pers.

SANDWICHS 1 3 choix

Pains farcis aux ceufs

Pains farcis au poulet

Sandwichs aux jambons

Tortillas a la dinde, bruschetta, épinards et mayo au pesto de basilic
Baguette au réti de boeuf, confit d’oignons et mayonnaise BBQ

DESSERTS

Sélections du patissier et bliches de Noél

BREUVAGE
Café/thé/tisane

PRIX ..ottt ettt 19,50 $*/pers.
EXTRA

Plateau de fromages fins, raisins et craquelins

(O =7 A oY=l £Te Y =) R 4,00 $*/pers.
Plateau de viandes froides

(50 B/PEISONNE) ....eiteetieeieeteete ettt ettt ettt ete e veeaeeanas 2,50 $*/pers.
Plateau crevettes cocktail

(/-4 CrEVELLES) cuvvieree ettt ettt et et ere s 2,00 $*/pers
Plateau saumon fumé, capres, oignons et citrons

(50 8/PEISONNE) ..euvivicticteetecreete sttt sttt ettt besre et 4,00 $*/pers.

INCLUSIONS

Vaisselles compostables

* Taxes et personnel de service en sus (25,00$/heure).
Minimum de 50 personnes.
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